Dein Brau-Tag — Bierherstellung hautnah!

Bei schonem Wetter findet der Brau-Tag auf unser mobilen Brauanlage im Stadtbiergarten statt!

Das geschrotete Malz wird in der Maischpfanne
mit heillem Wasser vermischt.

12.00 — 14.00 Maischen

Das Malz kann von der Bierwiirze, also der Flissigkeit,
die wahrend des Maisch-Vorgangs entsteht, getrennt
werden. Der heifde Sud wird in einen Lauterbottich umgefillt.

15.00 — 17.30 Lautern

18.00 — 19.10 Kochen der Wiirze
mit Hopfengaben um 18.10, 18.30 und 19.00

Wer mochte kann ein Schluck der kochenden Wiirze verkosten.

19.30 — 20.10 Wiirze kiihlen Die Wirze gelangt Uber den Plattenkiihler in den Gartank

20.00 Abschluss des Brau-Tages mit 0,21 Jahreszeitenbier
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