AUSFLUG INS GRUNE

SCHMANKERL-SOMMER

IN MUNCHEN DAHOAM

Petersilienwurzelsuppe 1o
Petersilienpesto, Croutons 6,00
parsley root soup, parsley pesto, croutons

Wiesnbiersuppe 1o

Brezn-Croutons, frisch gezupfter Majoran 6,50
soup of "Oktoberfest" beer, pretzel croutons, fresh majoram

Wiesnsalat
Hausbierdressing, Wildkrauter, Mini Gurken, Radieserl, gerdstete
Sonnenblumenkerne & Kurbiskerne, Breznchips

"Oktoberfest" salad, beer dressing, wild herbs, mini cucumber, radishes, roasted seeds,
pretzel chips

Ziegenkase in der Malzkruste 1o

Wildkrautersalat, Hausdressing, Wald-Honig 16,00
goats cheese, malt-crust, wild herbs salad, house dressing, wild honey

Rosa gebratenes Roastbeef 1o

Salathaufen, pikante Brauhauscreme, Breznchips, Steinsalz 17,50
roastbeef, mixed salad, spicy cream, crispy pretzel chips, rock salt

Gemischte Blattsalate 1o
Hausbierdressing, gebratene Krautersaitlinge & Pfifferlinge,

Croutons 16,50 €
mixed leef lettuce, beer dressing, sautéed oyster mushrooms & chanterelles, croutons

Konig-Ludwig-Salat 10

junger Romanasalat, Caesardressing, wirzige Breznkrusteln,
knuspriger Bergkas-Chip 13,50

gekrént mit gegrillter Maispoulardenbrust 18,00

young Romaine lettuce, caesar dressing, spicy pretzel croutons, alpine cheese chip,
optionally with grilled corn-fed chicken breast

FLEISCHLOS GLUCKLICH

Abgebraunte Kaspressknaddel 1o

rahmiger Spitzkohl, Karottenstroh, rosa Pfefferbeeren 14,50 €
roasted alpine cheese dumpling, creamy hispi cabbage, fried carrots, rose pepper berries

Saftiges Urkorn-Sotto 1o
aus dem Chiemgau, wurzige Waldpilze, gebratene Pfifferlinge,
Bergkas-Chip, gebackener Rucola 16,50

creamy Bavarian emmer, forest mushrooms, sautéed chanterelles, alpine cheese chip,
fried rocket salad

Kasspatzn 1o
hausgemachte Spatzle, wirziger Tegernseer Bergkas,

Prise Pfeffer, Fruhlings- und Réstzwiebeln, Salat 13,50
homemade "spaetzle", alpine cheese, leek, fried onions, fresh pepper, side salad

Tmit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt,
6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphat, 9 mit StfRungsmitteln, 10 mit Milcheiweil3, 11 koffeinhaltig,
12 chininhaltig, 13 taurinhaltig, 14 gentechnisch verandert, 15 mit Phenylalaninquelle

info@paulaner-brauhaus.de

Saftiges Hischgulasch 10
gebratene Waldpilze, Brezn-Serviettenknddel, Preiselbeer-Schmand 23,50 €
venison goulash, sautéed forest mushrooms, pretzel dumpling, cowberry cream

Maispoulardenbrust - sous vide gegart

rahmiger Estragon-Spitzkohl, Kartoffelnockerl 18,50
corn-fed chicken breast sous-vide, creamy tarragon hispi cabbage, gnocchi

Braumeisterschnitzel
Hallischer Schweinerticken vom Grill, pikante Obatzda-Braumalzkruste,

saftig geschmortes Wurzelgemuse, Kartoffelnockerl, frische Krauter 18,00
brewmaster Schnitzel, pork loin, spicy crust of cream cheese & brewers malt, juicy root vegetables,
gnocchi, fresh herbs

Wiener Schnitzel vom Kalb o

Pfannenkartoffeln, kaltgerthrte Preiselbeeren, Zitrone 25,50
"Wiener Schnitzel" of veal, pan fried potatoes, cranberries, lemon

Simmentaler Rinderriicken

rosa gebraten, Steinpilzrahm, griiner Spargel, Pfannenkartoffeln 28,50 €
rack of Bavarian beef, creamy porcini-sauce, green asparagus, pan fried potatoes,

FLEISCHESSLYST € resy. Azt
- woch 17.00 Uh . WoEeg,,
wochentags erst ab 17.00 Uhr 8““#40, REP,

Ofenfrische Ochsen-Spareribs
Honig-Knoblauchkruste, BBQ-Sauce, WeiRkraut-Karottensalat,
gebackene Kartoffelecken 19,50

beef spare ribs straight from the oven,
honey garlic crust, barbeque sauce, cabbage carrot salad, potato wedges

Miinchner Prominenz
im Pfanderl serviert - ab 2 Personen
knusprige Schweinshaxe, Bauernente, hausgemachte Kalbfleischpflanzerl,
Bierbratwurstl, Kartoffel- & Semmelkndédel, Blaukraut, Bratensaft

pro Person 22,50
Munich celebrities - crispy pork knuckle, farmers duck, veal meatballs,
beer sausages, potato- & bread dumplings, red cabbage, gravy,
price per person

Schwabisch Hallischer Landschweinebraten 12,3

Kartoffel- & Semmelknédel, Biersafterl 14,50
Bavarian roast pork, twice of dumplings, beer sauce

DAZU Ud/;-e
Knusprige %2 Haxe 12, s - wochentags erst ab 17.00 Uhr Resy €
vom Hallischen Landschwein, zweierlei Knédel, Biersof3e 16,50 D"ﬁqbs”
one half crispy pork knuckle, twice of dumplings, beer sauce 72'5&55-,54/3/ .

]
1/4 Bauernente - wochentags erst ab 17.00 Uhr
Kartoffelknédel, Blaukraut, Bratensaft 18,50
one quarter farmers duck, red cabbage, gravy
FISCHVERLIEBT

Zanderfilet vom Grill 10
Alblinsen, Wurzelgemduse, wirzige RauchspecksofRe 21,00 €
pike-perch filet, lentils, root vegetables, piquant smoked bacon sauce

Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen & Getranken.
Bitte sprechen Sie uns an.

Kapuzinerplatz 5, 80337 Munchen

Brauhaus-Brezn, Hefeteig, Lauge, Salz 1,70
Bavarian pretzel

Bio-Roggenlaiberl, Sauerteig, Roggenmehl 1,80
organic loaf of sourdough-bread

Obatzda 210

gerupfter Brie, Radieserl, rote Zwiebeln, Brezn 11,50
mashed brie, red onions, radish, pretzel

Regensburger Wurstsalat
Essigurke, rote Zwiebeln, Bio-Roggenlaiberl 12,00

fUr Liebhaber mit Tegernseer Bergkas 14,50
Regensburger sausage salad, pickeld cucumber, red onions, loaf of sourdough-bread
optionally with alpine cheese

Brotzeitdaube 2 - gibt's auch fur mehrer’ Leut'

Wacholderschinken, Stdtiroler Speck, Obatzda, Wallberger Naturkase,
Krauter-Heumilchtopfen, GewUrzgurkerl, Radieserl, Griebenschmalz,
Steinsalz, Bio-Roggenlaiberl 13,50

smoked ham, South Tirolean bacon, Obatzda, alpine cheese,
herb curd, radish, pickles, crackling fat, rock salt, organic loaf of sourdough-bread

MITTAGSLAVTEN
SAMSTAG + SONNTAG AB 12.00 VHR

2 Stlck Weillwrste
von der Metzgerei Magnus Bauch
mit einer Brauhaus Brezn 8,90

Kalbfleischplanzerl 1o

Kartoffel-Rucolasalat, Trebersenf 15,50
veal meatballs, potato rocket salad, spent grain mustard

Bierbratwiirstl o

von unserem Hausmetzger, karamelisierter Spitzkohl, Trebersenf 10,50
beer sausages, caramelized hispi cabbage , spent grain mustard

WIDERSTAND ZWECKLOS

Lauwarmer Aprikosencrumble im Glas 1o

karamellisierte Walnusse, Bauernhof Buttermilcheis 7,00
apricot crumble, caramelized walnuts, farmers ice cream buttermilk

Gebrannte Braumalz-Krem 1o
Johannisbeer-Rispe 6,50

caramelized cream of brewers malt, raspberries

Dunkles Schoko-Mousse 10
Vollmilchschokolade, Vanillekirschen 6,50
dark chocolate mousse, milk chocolate, vanilla flavoured cherries

Kaiserschmarrn 10- wochentags erst ab 17.00 Uhr - ab 2 Personen
Mandeln, Apfelkompott, Zwetschgenrdster, am Tisch mit Rum flambiert

pro Person 10,00
"Kaiserschmarrn" pieces of pancke, almonds, apple compote, stewed plums,
flambéed with rum at the table, price per person

info@paulaner-brauhaus.de




ERFISCHEND BAYRISCH!

DAS GUTE LIEGT SO NAH!

KRACHERL

Limonaden // lemonades 4,00

Hausgemachtes Ingwer-Limetten Kracherl // ginger lime lemonade 0,33
Hollerwasser 3 // water with elderflower syrup 0,4l

Bio-Limonade Wilde Wiese, Heu // hay 0,33l

Bio-Limonade Marille-Zitrone // apricot lemon 0,33l

HoLi Hopfenlimo // Bavarian hopped lemonade 0,33l

Balis Basilikum-Limo // basil ginger lemonade 0,25I

fritz-limo Orange // fritz-lemonade organge 0,33l

fritz-kola1 4,fritz-kola zuckerfrei 1,34, // fritz-kola or fritz-kola sugar-free 0,33l

Paulaner Spezi // "spezi" orange lemonade mixed with cola 0,4l
SPRUDEL

Wasser // water

Adelholzener Mineralwasser Classic oder Still // mineral water
0,251 3,00 | 0,751 6,90

Muanchner Brau-Wasser // pure Munich water 0,41 3,50

Schorlen // juice mixed with sparkling water
Apfel naturtriib, Maracuja, Johannisbeere, Rhabarber 0,41 3,80

apple naturell, passionfruit, black currant, rhubarb

IsAR-RAVSCHEN

Dunkler Eisbock-Sprizz // dark ice bock, vanilla syrup, secco, ice
Eisbock, Vanille-Sirup, Secco, Eis 6,50

Aperol-Sprizz // Aperol, orange, soda, secco, ice
Aperol, Orange, Soda, Secco, Eis 6,50

Hugo // syrup of edlderflowers, lime, mint, soda, secco, ice
Holler-Sirup, Limette, Minze, Soda, Secco, Eis 6,50

The Duke Munich Gin // longdrink with Munich Gin
4 cl mit Balis Basilikum-Limo, Limette, Eis // with basil ginger drink 10,50
4 ¢l mit Tonic water, Limette, Eis // with tonic water 10,50

Havana Kola // Havana Club Rum, fritz-kola, lime, ice
4 cl Havana Club Rum, fritz-kola, Limette, Eis 10,50

Dani Kola // jack Daniels, fritz-kola, ice
4 cl Jack Daniels, fritz-kola, Eis 10,50

info@paulaner-brauhaus.de

MUNTERMACHER

Aus der Teemanufaktur Bioteaque im Chiemgau

Haferl // mug 4,00

tea from Bioteaque, Chiemgau alps

Schwarzer Beni - Earl Grey // Earl Grey

Guada Luggi - Bergkrauter // mountain herbs

Nette Nanni - Pfefferminze //peppermint

Gfeida Maxi - Apfel, Hibiskus, Brennessel, Hagebutte // apple hibiscus
Pfiffiger Beppi - Ingwer, Orange, Zimt // ginger orange cinnamon

Kaffee aus der Miinchner Rosterei Emilo 30 % Arabica, 70 % Robusta
coffee from the Munich roasting facility Emilo

Espresso 2,50

Espresso doppelt // espresso double 3,90

Cappuccino 10 4,30

Brauhaus Kaffee Creme // black coffee 3,00

Lantenhammer's Spezialitdten HochprozeENTIGES

Spezial Krauter // special herb selection 2c1 5,50
Holzfassobstler // fruit brandy from oak barrels 2cl 5,50
Marillenbrand // apricot brand 2cl 6,50

Roter Williams // red pear williams 2cl 6,50

Bio Blutorangengeist // blood orange 2cl 7,50
Haselnussgeist // hazelnut schnaps 2cl 6,50

WEINE

Gruner Veltliner
Hellerschmid, Wagram, Osterreich 0,21 4,80

Frankischer Bio Riesling QbA

Weingut Graf von Schénborn, Franken 0,21 6,60 0,751 24,00

Sauvignon Blanc QbA

Weinhof Kugel, Stdsteiermark 0,21 8,60 0,751 32,00
Heideboden weil3 QW

Hannes Reeh, Burgenland CH |WB 0,21 8,40 0,751 31,00

Roter Hirsch

Weingut Geil's, Rheinhessen 021 7,60 0,751 27,50
Heideboden rot QbA

Hannes Reeh, BurgInd. ZW|ME|CS|BF 0,21 10,50 0,751 38,50
Frankischer Bio Rotling Kabinett

Weingut Graf von Schénborn, Franken 0,21 6,60 0,751 24,00
Weinschorle weil3 oder rosé

mit grinem Veltliner oder Bio Rotling 051 6,80

Kapuzinerplatz 5, 80337 Munchen

IM BIER & JETZT

HAVSGEBRAVTES

Brauhaus Zwickl // lagerbeer 0,51 4,90 Mass 9,80

Gebraut mit Gerstenmalz aus Schierling und Hallertauer

Hopfen, harmonisch prickelnd, bernsteinfarben & vollmundig.

barley malt from Schierling, bottom-fermented yeast, Hallertau hops, harmonious & sparkling
Ungefiltert, Stammwairze: 12,3%, Alkoholgehalt: 5,4%

Brauhaus Wei3e // wheatbeer 0,51 5,20 Mass 10,40
Hallertauer Hopfen, Weizen & Gerstenmalz mit obergariger Hefe,
erfrischend und spritzig mit einer feinen Bitternote.

Hallertau hops, wheat malt from Schierling and barley malt, top-fermented yeast
Naturtrub, Stammwdrze: 12,5%, Alkoholgehalt: 5,4%

Resi - das goldene Theresienbier /7 "oktoberfest-Beer"

Hallertauer Traditions Hopfen, gebraut nach dem traditionellen
Drei-Maisch-Verfahren, 6 Wochen gereift, feinherb, vollmundig, herrlich suffig.
Naturtrib, Stammwtirze 14,5%, Alkoholgehalt 6,3%

0,51 530 Mass 10,60
G'MISCHTS

MIT BRAUVNHAUS ZWICKL ODER BRAVHAVS WEISSE

Zitronen-Radler oder Zitronen-WeiRe 0,5 | 4,90
mit Valenica Zitronenlimonade // lemonade mixed with beer

Heu-Radler oder Heu-WeiRe 0,5 | 4,90
mit Bio Limonade Wilde Wiese 7/ organic hay lemonade mixed with beer

Basilikum-Radler oder Basilikum-Wei3e 0,5 | 4,90
mit Balis - Basilikum-Limo 7/ basil lemonade mixed with beer

Hopfen-Radler oder Hopfen-Wei3e 0,5 | 4,90
mit HoLi Hopfenlimonade // Holi hop lemonade mixed with beer

FLASCHENBIERE

Paulaner Leichte WeiRRe // alcohol reduced wheat beer 0,5 | 5,20
Paulaner Hefe-WeiRRbier Alkoholfrei // wheat beer non alcoholic 0,51 5,20

Hacker-Pschorr Hell Alkoholfrei // lager beer non alcoholic 0,5 | 4,90

RARITAT

Unser Brauhaus Zwickl als einzigartiger, aromatischer
Bierbrand
liebevoll gebrannt von der Bavarian Moonshine Brennerei, Eichenau
2cl 5,00

beer schnaps made of Brauhaus Zwickl

Alle angegebenen Preise sind Endpreise in Euro
inklusive gesetzlichen Umsatzsteuer und Bedienungsgeld.

info@paulaner-brauhaus.de




