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Kraftige Rinderkraftbriuhe

Leberknddel, Lauchréllichen € 8,00
beef broth with liver dumpling, spring onions

Cremige Petersilienwurzelsuppe

Estragon-Pesto, Brezncroutons € 7,50
creamy parsley root soup, tarragon pesto, pretzel croutons

Gartnersalat

Hausbierdressing, gerdstete Kurbiskerne, Kirschtomaten, Gurkerl, Breznchips € 10,50
gardner's salad, house beer dressing, roasted pumpkin seeds, cherry tomatoes, cucumber, pretzel chips

Waldspaziergang

winterliche Blattsalate, Hausbierdressing, gebratene Waldpilze, Croutons € 18,00
variation of winter lettuce, sautéed forest mushrooms, beer dressing, croutons

Flammlachsforelle vom Forellenhof Schénwag

Tatar von der Roten Beete, junger Friseesalat, Vinaigrette, Meerrettich € 20,00
open fire flamed salmon trout from the trout farm "Schénwag", beetroot tatar,
young Frisee, vinaigrette, horseradish

AUSFLUG INS GRUNE

Lauwarmer Ziegenkase in der Malzkruste,
Feld- und Wiesensalat, Buttermilchdressing, gerdstete Kernd|,
Waldhonigtropfen € 18,00

warm goat cheese, malt-crust, lamb's lettuce, wild herbs, buttermilk dressing, roasted seeds, wild honey

Rosa gebratenes Roastbeef
kalt aufgeschnitten, knackiger Salathaufen, pikante Brauhauscreme, Breznchips,
Flockensalz € 19,00

roastbeef, mixed salad, spicy cream, crispy pretzel chips, salt flakes

Abgebraunte Kaspressknédel

karamellisierter Spitzkohl, Treber-Senfschaum, Feldsalat € 18,00
pan-fried alpine cheese dumpling, caramelized pointed cabbage, foam of spent grains mustard,
lamb's lettuce

Saftiges Urkorn-Sotto aus dem Chiemgau

Rote-Beete, gerupfter Ziegenkase, Meerrettich, Bachkresse € 18,00
creamy Bavarian emmer, beetroot, goat cheese, horseradish, cress

Hausgemachte Kasspatzle
hausgemachte Spatzle, wurziger Tegernseer Bergkas,

Prise Pfeffer, Lauchréllchen, Réstzwiebeln, Salathaufen € 15,50
homemade "spaetzle", alpine cheese, spring onions, fried onions, fresh pepper, side salad

Unsere Allergiekarte liegt schriftlicher Form zur Einsichtnahme bereit.
Fragen Sie unsere Service-Mitarbeiterinnen.

Alle angegebenen Preise sind Endpreise in Euro inklusive der aktuell
geltenden gesetzlichen Umsatzsteuer und Bedienungsgeld.




Gebratener Winterkabeljau

Sauerkraut, Sellerieplree, WeiBweinschaum € 23,50
winter cod fish, sauerkraut, cellery puree, white wine foam

Samig geschmortes Wildgulasch
Rosenkohl, hausgemachte Spatzle, Preiselbeer-Schmand € 26,00
venison goulash, Brussels sprouts, homemade "spaetzle", cranberry cream

Braumeisterschnitzel
Schweineriicken vom Grill, pikante Obatzda- & Braumalzkruste,

saftig geschmortes Wurzelgemse, gebratene Kartoffelnockerl, frische Krauter € 20,00
brewmaster Schnitzel, pork loin, spicy crust of cream cheese & brewers malt, root vegetables, gnocchi, fresh herbs

Wiener Schnitzel vom Kalb

wurzige Pfannenkartoffeln, kaltgerihrte Preiselbeeren, Zitrone € 31,00
"Wiener Schnitzel" of veal, pan fried potatoes, cranberries, lemon

dazu am besten ein bunter Beilagensalat € 3,30

a pleasure with a side salad

Saftiges Steak vom Simmentaler Rinderriicken 200g

rosa gebraten, Rotwein-Schalottensol3e, buntes Ofengemuse, Pfannenkartoffeln € 32,50
sirloin of Bavarian beef, red wine onion sauce, mixed oven vegetables, pan fried potatoes

NVOHYA NAHONINIA NI

Schwabisch Hallischer Landschweinsbraten
Kartoffel- & Semmelknddel, Biersafterl € 17,00
Bavarian roast pork, two kinds of dumplings, beer sauce

am besten mit Speckkrautsalat € 3,30
with bacon cole slow

Knusprige %2 Haxe - wochentags erst ab 17.00 Uhr

vom Hallischen Landschwein, zweierlei Knddel, Biersafterl € 19,00
one half crispy pork knuckle, two kinds of dumplings, beer sauce

Bauernente vom Gefliigelhof Lugeder aus Pleiskirchen - wochentags erst ab 17.00 Uhr

Kartoffelknodel, Blaukraut, Bratensaft 1/4 Ente € 21,50 - 1/2 Ente € 34,50
one quarter or a half farmers duck, potato dumplings, red cabbage, gravy

Gesottener Tafelspitz

Meerrettichsol3e, Wurzelgemuse, Kartoffeln € 22,50
boiled beef, horseradish sauce, root vegetables, potatoes

FLEISCH-ESS-LUST Rt

wochentags erst am 17.00 Uhr

Geschmorte Rinderschulter
WacholdersoRe, Wirsing-Lauch-Gemuse, Kartoffelplree € 24,50
braised shoulder of beef, juniper sauce, creamy savoy cabbage wiht leek, mashed potatoes

Miinchner Prominenz
im Pfanderl serviert - ab 2 Personen
knusprige Schweinshaxe, resche Bauernente, hausgemachte Kalbfleischpflanzerl, Bierbratwurstl,

Kartoffel- & Semmelknddel, Blaukraut, Bratensaft pro Person € 26,50
Munich celebrities - crispy pork knuckle, roast duck, veal meatballs, beer sausages, potato- & bread dumplings, red cabbage,
gravy, price per person




L ENTSCHLEVNIGUNG

Brauhaus-Brezn, Hefeteig, Lauge, Salz € 2,00 AUE BAYRISCH"

Bavarian pretzel

Bio-Roggenlaiberl, Sauerteig, Roggenmehl € 2,50
organic loaf of sourdough-bread

Obatzda
gerupfter Brie, Frischkase, rote Zwiebelscheiben, Radieserl, Brauhaus-Brezn € 12,50
mashed brie, red onions, radish, pretzel

BROTZEIT

Dreierlei vom Frischkase
Radieserl, Obatzda, Rauchlachs, Bio-Roggenlaiberl € 13,50

cream cheese trio - raddish, mashed brie, smoked salmon, organic loaf of sourdough-bread

Brotzeitdaube - gibt's auch fir mehra Leut'
Wacholderschinken, Stdtiroler Speck, Pfefferbeisser, Radieserlkas, Wallberger Naturkase,

Obatzda, frischer Kren, Gewurzgurkerl, Landbutter, Bio-Roggenlaiberl, ofenfrische Brezn € 16,50
smoked ham, South Tirolean bacon, pepper sausage, radish cream cheese, alpine cheese, Obatzda, pickles, butter,
organic loaf of sourdough-bread, pretzel

Bierbratwirstl vom Hausmetzger

karamellisierter Spitzkohl, Trebersenf, Bio-Roggenlaiber| € 13,50
beer sausages, caramelized pointed cabbage, spent grains mustard, organic loaf of sourdough-bread

Saftige Kalbfleischpflanzerl

Kartoffel-Rucolasalat, Trebersenf € 16,50
juicy veal meatballs, potato rocket salad, spent grains mustard

MITTAGSLAUTEN -

bis 17.00 UHR

aus der Metzgerei Magnus Bauch
2 Stuck Weildwurste, Brauhaus Brezn € 8,90
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EISSTOCK-SCHIESSEN IM STADTBIERGARTEN




WIDERSTAND ZWECKLOS

Lauwarmer Schokoladenkuchen

Aprikosen-Rdster, Sauerrahm-Vanille-Eis € 8,00
warm chocolate cake, apricot compote, farmers ice cream sour cream vanilla

Gebrannte Braumalz-Krem

Knuspermalz, Johannisbeer-Rispe € 7,00
caramelised cream of brewers malt, crispy malt, red currant

Lockere GrieBknodel

Quittenragout, Bauernhof Vanille-Buttermilcheis € 8,30
fluffy semolina dumpling, quince stew, farmers ice cream vanilla buttermilk

Kaiserschmarrn

wochentags ab 17.00 Uhr - ab 2 Personen

Mehl aus der Hofbrauhaus-Kunstmuhle, Eier vom Eierhof Engl,
hausgemachtes Apfelkompott, Zwetschgenroster,

am Tisch mit Rum flambiert, pro Person € 10,50
"Kaiserschmarrn" pieces of pancake, apple compote, stewed plums,
flambéed with rum at the table, price per person

WARM UMS HERZ

Wintergetrénke
hot winter drinks

Hausgemachter Gluhwein // mulled wine

Rotwein, Johannisbeersaft, Wintergwurze, Orange € 4,90
Fruchtiger Winterpunsch alkoholfrei // non alcoholic winter punch
hausgekocht, brauner Zucker, Kardamon, Sternanis € 4,30
mit Schuss // whit a shot € 5,90
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Kaffee aus der Yoanda Kaffee-Roésterei Wolfratshausen ﬂ
coffee roasted in Wolfratshausen near Munich YOANDA

Kaffeerosterei

Espresso € 2,60

Espresso doppelt // espresso double € 4,20
Cappuccino 4,30 €

Brauhaus Kaffee Creme // black coffee € 3,00
Milchkaffee // white coffee € 4,50

Marzipan Kaffee // marzipan coffee € 4,50
Milchkaffee mit hausgemachtem Marzipanlikér, gerostete Mandelsplitter

Tee aus der Bioteaque, Chiemgau
Tea from "Bioteaque", Chiemgau alps

Haferl // cup 0,31 € 4,00

Schwarzer Beni - Earl Grey // Earl Grey

Guada Luggi - Bergkrauter // mountain herbs

Nette Nanni - Pfefferminze //peppermint

Gfeida Maxi - Apfel, Hibiskus, Brennessel, Hagebutte // apple hibiscus
Pfiffiger Beppi - Orange, Zimt // orange cinnamon
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DAS GUTE LIEGT 50 NAKH!

Frische Zutaten, regionale Produkte und heimische Rezepte
kompetent und schnérkellos auf den Teller gebracht.
Diese Philosophie verfolgen wir schon seit vielen Jahren
und vertrauen auf das Qualitatsversprechen
unserer ausgesuchten Lieferanten.

"R SUCHEN VND FINDEN FUR EVCH HEIMISCHE SUTATEN (N PREMIVM-QVALITAT."

HERMANN ZIMMERER
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EIN BRAUHAUS MIT GESCHICHTE

Das um 1889 erbaute Gebaude am Kapuzinerplatz 5 war die Brauerei und
der ehemalige Ausschank der Gebruder Thomass.
Dort wurde eines der ersten Minchner Hellbiere gebraut.
1928 fusionierte das Thomasbrau und die Paulaner Brauerei zur
Paulaner-Salvator-Thomasbrau AG. —
Die Brauerei wurde wahrend des Kriegs grof3tenteils zerstort.
Der Name Thomasbrau verschwand 1994 durch die Umfirmierung
entgultig aus dem Namen der Paulaner Brauerei.
1989 zieht das erste Paulaner Brauhaus als Craftbierbrauerei am Kapuzinerplatz ein.
Von MiUnchen in die Welt -
mit Uber 30 Paulaner Brauhausern beginnt die Erfolgsgeschichte.
2013 wurde die Gaststatte grundlich saniert und der Wirt Hermann Zimmerer
schreibt mit seinem Team diese Geschichte erfolgreich fort.

UNS AUF EIN WIEDERSEHEN!
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OFFNUNGSZEITEN

Mo.-Do. & So

LEE0-ZER \ SCHMANKERL-MITTAG
Fr. & Sa.

CONVIVIUM | X iy J =

11:00-24:00
WLAN:

Brauhaus W-Lan
Passwort: PfiatGott

GASTRONOMIE i ‘ 11:30-14:30
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Paulaner Brauhaus | Kapuzinerplatz 5 | 80337 Munchen |
info@paulaner-brauhaus.de | 089 5446110




