
Erfrischend bayrische Genuss-Momente

Änderungen vorbehalten / Stand Mai 2023
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Raum für Euch und Eure Gäste!

Unser SALETTL und die KAPUZINERSTUBE sind genau richtig  
für Familienfeiern und Konferenzen bis 40 Gäste. 

FÜR GRÖSSERE VERANSTALTUNGEN von 60 bis zu 300 Gäste 
kombinieren wir die GEBRÜDER THOMASS STUBE, die  
SCHWEMME und das SUDHAUS entsprechend Euren Wünschen. 

BEI SCHÖNEM WETTER bieten wir gerne den Stadtbiergarten  
für Eure Feier mit an.

Wir kümmern uns persönlich um Eure Genuss-Momente!

Detailierte Raumpläne findet ihr auf unserer Webseite.

http://www.paulaner-brauhaus.de
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FEIERN
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GEBRÜDER THOMASS STUBE – Speisen im gemütlichen Esszimmer 

BESTUHLUNG: 	 Wirtshausbestuhlung für 85 Gäste
	 um den Kachelofen
UMSATZGARANTIE: 	 2.500 Euro

Gebrüder Thomass Stube
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Sudhaus & Schwemme

SCHWEMME – unser traditioneller Gastraum 

BESTUHLUNG: 	 Wirtshausbestuhlung für 140 Gäste 
	 mit Podest
AUSSTATTUNG: 	 Beamer & Leinwand fest installiert,  
	 Funkmikro auf Anfrage, W-LAN
UMSATZGARANTIE: 	 5.000 Euro

SUDHAUS – Herzstück der Biermanufaktur

Genau richtig für lockere Stehempfänge, Bierverkostung,  
Kaffeepausen oder einen ungezwungenen Umtrunk

BESTUHLUNG: 	 Hochtische 
	 mit Barhockern & Holzbänken 
AUSSTATTUNG: 	 TV-Flachbildschirm
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Erfolgsrezept

RUSTIKALES PFANDERL-ESSEN gibt‘s ab 10 Personen

Vorspeise - Brotzeitdaube
Wacholderschinken, Südtiroler Speck,  
Obatzda, Wallberger Naturkas,  
Pfefferpeitsche, Radieserl-Frischkäse,  
Gewürzgurkerl, Fassbutter, rote Zwiebeln,  
frischer Kren, Bio-Roggenlaiberl und  
ofenfrische Brezn 

Vorspeisen und Hauptgerichte werden auf großen Brettern, Platten, in Pfannen und in Reindl 
angerichtet und auf den Tisch in der Mitte eingesetzt. Die Gäste haben die Möglichkeit sich 
selbst zu bedienen.

Hauptspeisen – Münchner Prominenz
Resche Schweinshaxn, Portion Bauernente,
würzige Bierbratwürstl, saftige Kalbfleisch- 
pflanzerl, dazu gibt’s Blaukraut, Kartoffelknödel, 
Breznknödel und Natursoße oder

Vegetarisch
Saftiges Chiemgauer Urkorn-Sotto
(saisonal mit jungem Bärlauch und Spargel /  
gebratenen Pfifferlingen / getrockneten Tomaten  
und Schafskäse / gebratenen Waldpilzen)

Süßer Abschluss
Dunkles Schokoladenmousse, Waldbeeren-
ragout, Buttermilcheis, Schokoladencrunch 
(wird pro Person serviert)

Gäste die gerne vegan essen möchten 
oder Allergiker, haben die Möglichkeit 
vor Ort aus der Speisekarte zu wählen.

Änderungen vorbehalten / Stand März 2024
42,50 €

pro Person 
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Buffetvorschlag I
37,50 €

pro Person 

Kalte Speisen 
Bayrische Brotzeit
Wacholder Schinken & Südtiroler Speck  
mit frischem Kren, Pfefferpeitschen,
Obatzda mit roten Zwiebeln, Radieserlkas,  
Walberger Naturkas, junge Radieserl,  
Gewürzgurkerl, Ofenfrische Brezn,  
Bio Roggenlaiberl & Fassbutter

Hauptspeisen
Bayerische Bier Bratwürstl  
auf Bayrisch Kraut mit Trebersenf 
Krustenschweinebraten in Natursauce  
mit Kartoffelknödeln 
Rahmschwammerl mit hausgemachten  
Breznknödel, Frühlingslauch 

Dessert
Saftiger Bayerischer Apfelstrudel  
mit cremiger Vanillesauce 
Dunkles Schokoladenmousse  
mit Waldbeerenragout  
im Glas

Änderungen vorbehalten / Stand März 2024

BRÄUHAUS-BUFFET gibt‘s ab 25 Personen

 
Salatauswahl mit gemischten Blattsalaten,  
Hausbierdressing, Speck-Krautsalat, Gurkensalat 
in Dillsahne, Karotten-Ingwersalat und  
Kartoffel-Radieserlsalat 

Brotauswahl & Fassbutter
Ofenfrische Brezn, Bio Roggenlaiberl,  
Holzofenbrot

Suppe – wird vom Service auf Wunsch serviert
Tagessuppe je nach Saison
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Hauptspeisen
Bayerische Bier Bratwürstl vom Hausmetzger 
Krustenschweinebraten & Haxn vom  
Schwäbisch-Hällischen Landschwein mit  
Natursauce 
Gegrilltes Lachsfilet auf rahmigem  
Lauchgemüse 
Sous Vide gegarte Maispoulardenbrust  
mit Kräutern und Aromaten gebraten  
Hausgemachte Südtiroler Schlutzkrapfen,  
Roggenteig, gefüllt mit Tegernseer Bergkäse, 
jungen Blattspinat, brauner Butter

Beilagen 
Zweierlei Knödel, Kartoffelnockerl,  
Bayrisch Kraut, 
Preiselbeerblaukraut  
& buntes Marktgemüse
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Buffetvorschlag II
 	47,50 €

pro Person 

Kalte Speisen 
Bayrische Brotzeit
Wacholder Schinken & Südtiroler Speck  
mit frischem Kren, Pfefferpeitschen,
Obatzda mit roten Zwiebeln, Radieserlkas,  
Walberger Naturkas, junge Radieserl,  
Gewürzgurkerl, Ofenfrische Brezn,  
Bio Roggenlaiberl & Fassbutter 
Räucherlachs und geräucherte Fische  
mit Sahnemeerrettich und Zitrone  
Rosa gebratenes Roastbeef vom  
Simmentaler Rind mit Brauhauscreme 

Änderungen vorbehalten / Stand März 2024

BRÄUHAUS-BUFFET gibt‘s ab 25 Personen

Salatauswahl mit gemischten Blattsalaten,  
Haus- & Buttermilchdressing, Speck-Krautsalat, 
Gurkensalat in Dillsahne, Pikanter Cous-Cous- 
Salat, Karotten-Ingwersalat, Kartoffel-Radieserlsalat 
Dreierlei gebratenes und eingelegtes  
Gemüse, Balsamico Zwiebeln  
Suppe – wird vom Service auf Wunsch serviert 
Tagessuppe je nach Saison

Dessert
Saftiger Bayerischer Apfelstrudel  
mit cremiger Vanillesauce 
Dunkles Schokoladenmousse  
im Glas mit Waldbeerenragout 
Fruchtsalat mit frischen Waldbeeren und Minze 
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Sie können sich Ihr Menü für Ihre Veranstaltung selbst 
zusammenstellen. Bitte wählen Sie für alle Gäste eine 
einheitliche Vorspeise und ein einheitliches Dessert 
aus. Bei den Hauptgerichten gilt folgendes: maximal 
drei Hauptgänge zur Wahl vor Ort. Veganer oder Aller-
giker finden Alternativen auf der a la carte Karte vor Ort. 
Kinder zählen bei der Personenbegrenzung nicht mit. 
Diese haben immer die Möglichkeit von der Kinderkarte 
a la carte zu wählen. 

Schmankerlständer Gaumenfreuden 
(auf Etageren eingesetzt):  
Flammlachsforelle vom Forellenhof Schönwang, 
marinierte Garnelen, geräucherter Schinken & 
Dattel im Speckmantel, gegrilltes Gemüse wie 
Paprika, Zucchini, Champignons, Balsamico-
Zwiebeln, würzige Oliven, getrocknete  
Tomaten, verschiedene Aufstriche wie  
Obatzda, Radieserl-Frischkäse & Fassbutter  
dazu ofenfrische Brezn & Bio-Roggenlaiberl	
pro Person 12,50 €

Kräftige Rinderkraftbrühe, 
Treber Schöberl, Frühlingslauch	 7,50 €
Cremige Tomatensuppe, Basilikum, 
Kräuter Schmand, Brezncroutons	 6,50 €

Speisevarianten – Vorspeisen

Änderungen vorbehalten / gültig bis Oktober 2024

Magentratzerl zu Beginn 
Rosa gebratenes Roastbeef auf geröstetem  
Bio-Roggenlaiberl mit Bräuhaus Creme /  
Räucherlachs auf geröstetem Weißbrot,  
Sahnemeerrettich, Dillzweig / Hausgemachter 
Radieserl-Kas‘ auf Laugenstangerl	
(pro Person 3 Stück) 9,90 € 

Brotzeitdaube  
(auf der Mitte der Tische eingesetzt): 
Wacholderschinken, Südtiroler Speck,  
Obatzda, rote Zwiebeln, Wallberger Naturkäse, 
Pfefferpeitsche, Radieserlkas, Gewürzgurke, 
frischer Kren, Radieserl, Fassbutter,  
Bio-Roggenlaiberl und ofenfrische Brezn 
pro Person 8,50 € 

Gärtnersalat, Hausbierdressing, Gurke,  
Kirschtomate, süß-saures Gemüse, geröstete 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, Breznchips	
8,50 €
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Dessert
Luftige dunkle Mousse von der Zartbitter- 
schokolade, Waldbeerenragot, Bauernhof  
Vanilleeis, Schokoladencrumble		   
7,50 € 

Lauwarmer Apfelstrudel, Vanillesauce		
7,50 € 

Gugelhupf vom Steirischen Kürbiskern Parfait, 
Aprikosenröster, Karamellchip 		   
8,50 €

Hauptgerichte zur Wahl  
Zartes Kalbsrahmgulasch, hausgemachte  
Butterspätzle,glaciertes Wurzelgemüse,  
Kräuter-Schmand 	  
24,50 € 

Rosa gebratenes Steak vom Simmentaler  
Rinderrücken 160 g, Rotwein-Schalotten Soße, 
buntes Ofengemüse, Pfannenkartoffeln		
27,50 €

Portion Knusprige Haxe vom Hällischen  
Landschwein,zweierlei Knödel, Biersoße	  
16,50 €

Geschmorter Rinderbraten, gebratenen  
Waldpilzen, Portweinjus, Salbei-Polenta	  
23,50 €

¼ Bauernente vom Lugeder Hof,  
Kartoffelknödel, Blaukraut, Bratensaft 		
21,50 €

Gebratenes Doraden Filet, cremige  
Paprika-Fregola Sarda, Weißweinschaum,  
knackiger Rucola 	  
23,50 €

Saftiges Chiemgauer Urkorn-Sotto
(saisonal mit jungem Bärlauch und Spargel /  
gebratenen Pfifferlingen / getrockneten Tomaten  
und Schafskäse / gebratenen Waldpilzen)

18,00 €

Hausgemachte Südtiroler Schlutzkrapfen,  
Roggenteig, gefüllt mit Tegernseer Bergkäse, 
jungen Blattspinat, brauner Butter,  
knackiger Rucola 	  
18,50 €

Speisevarianten

Änderungen vorbehalten / gültig bis Oktober 2024
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TAGEN
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SALETTL – die helle Freude im Wintergarten

KAPAZITÄTEN: 	 U-Form 	 40 Gäste			
	 Tischreihen	 50 Gäste
	 Kinobestuhlung	 60 Gäste
RAUMMIETE: 	 350 Euro
ODER
UMSATZGARANTIE: 	 700 Euro

KAPUZINERSTUBE – Tagungsraum mit Erfolgsaussichten 

KAPAZITÄTEN: 	 U-Form 	 30 Gäste				 
	 Tischreihen	 35 Gäste
	 Kinobestuhlung 	50 Gäste
AUSSTATTUNG:  	 modernste Ausstattung mit Beamer und
	 Leinwand fest installiert, Akustikdecke,
	 Verdunkelung möglich, W-LAN
RAUMMIETE: 	 350 Euro
ODER
UMSATZGARANTIE: 	 700 Euro

Salettl & Kapuzinerstube
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Brauen & Schauen
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Preis pauschal 220,00 € für 10 Teilnehmer 
jeder weitere Teilnehmer zahlt 22,00 € mit dabei  
2x 0,25l Zwickl und Probierbier, eine Breze pro Person.  
Teilnahme ab 16 Jahre.  
Es können maximal 20 Personen gleichzeitig an der  
Führung teilnehmen. Größere Gruppen machen die  
Führung in mehreren Slots nacheinander, die Verkostung 
gibt’s danach im Anschluss. Zusätzliche Getränke von  
unserer Karte werden auf Wunsch serviert und berechnet.

Reservierungen unter
info@paulaner-brauhaus.de

BIERHERSTELLUNG HAUTNAH!

Filmvortrag in Deutsch oder Englisch  
über unsere Bierherstellung und Besichtigung der  
Manufaktur: Malzraum, Sudhaus mit Würzepfanne 
und Läuterbottich, Gärraum und Reifekeller

Anschließend geht’s zur Bierverkostung 
1 x 0,3 l hausgebrautes Zwickl Bier und
1 x 0,3 l Jahreszeiten-Bier, dazu eine Breze

Gesamtdauer Brauereiführung
ca. 35 Minuten

Führung durch die Biermanufaktur
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Kapuzinerplatz 5
80337 München 
Telefon 089 544 611-0    

info@paulaner-brauhaus.de     
www.paulaner-brauhaus.de 

Einfach QR-Code scannen 
und Kontakt übertragen

Kontakt & Anfahrt



Convivium Gastronomie

Kapuzinerplatz 5
80337 München 
Telefon 089 54 46 11-0    

info@paulaner-brauhaus.de
www.paulaner-brauhaus.de    

täglich geöffnet

Sie sind gespannt auf unsere Partner-Betriebe? Rufen Sie uns 
an. Wir kümmern uns persönlich um Ihre Genuss-Momente!

Ihr Hermann Zimmerer

Convivium Gastronomie 
www.convivium-muc.de

Wir zimmern Genuss-Momente 
des Münchner Lebensgefühls. 
Erfrischende Orte, mittendrin, 
mit den Menschen, für die 
Menschen … Die pure Freude!

Dreifaltigkeitsplatz 2
80331 München 
Telefon 089 46 22 88 33    

info@zwickl-muenchen.de
www.zwickl-muenchen.de    

Sonn- und Feiertags geschlossen

Blumenstraße 5
80331 München 
Telefon 089 23 23 83-0    

info@zumstraubinger.de
www.zumstraubinger.de    

täglich geöffnet


